
R E S T A U R A N T    

D E S S E R T S

9€

13€

7€

7€

G L A C E S  -  8 €

Moelleux au chocolat

Tartelette citron 
meringuée

Pavlova exotique 

Café gourmand : 
mini moelleux, mini 
mousse, mini crème 
brulée, mini pavlova 

Digestif gourmand 

7€

8€

8€

9€

12€

Assiette de fromages 

Assiette de fromages 
gourmande : servie 
avec un verre de vin 
sélectionné par nos soins 

Mousse au chocolat 

Crème brûlée

1 boule 3€
2 boules 5€
3 boules 6,50€
Supplément 1.20€

NOS PARFUMS : vanille, chocolat noir, 
chocolat blanc, café, menthe chocolat, coco, 
caramel, spéculoos, citron vert, cassis, fraise, 
mangue, noisette, ananas.
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Dame blanche : 3 boules 
vanille, sauce chocolat, 
chantilly

Chocolat liégeois : 2 boules 
chocolat noir, 1 boule vanille, 
sauce chocolat, chantilly

Caramel liégeois : 2 boules 
caramel, 1 boule vanille, 
sauce caramel, chantilly

Café liégeois : 2 boules café, 
1 boule vanille, sauce café, 
chantilly 

La Dinguerie : 1 boule chocolat 
blanc, 1 boule caramel, 1 boule 
spéculoos, biscuit spéculoos, 
sauce caramel, chantilly

Banana split : 1 boule chocolat, 
1 boule vanille, 1 boule fraise, 
banane fruit, sauce chocolat, 
chantilly 

Retour en enfance : 2 boules 
chocolat blanc, 1 boule vanille, 
smarties, sauce chocolat, 
chantilly

Choconut : 2 boules noisette, 
1 boule vanille, sauce chocolat 
noisette, brisures de noix de 
pécan caramélisées et chantilly

Coupe alcoolisée 9€ : 
demandez le choix 
à notre équipe



Caesar : salade, tomates, croûtons, poulet crunchy, œuf 
mayonnaise, sauce Caesar, parmesan

Poké bowl : riz vinaigré, radis, avocat, thon cuit pimenté, 
mangue, edamame, noix de cajou, pickles de choux rouge 

Italienne :  salade, tomates, mozzarella burrata, jambon 
cru, pesto, parmesan 

Tartine nordique : focaccia, guacamole, avocat, saumon 
fumé, crème d’aneth, tomates, radis  

Périgourdine : salade, tomates, croûtons, toasts de foie gras 
et gésiers 

Pâtes du chef 

Pavé de bœuf, patatas bravas, 
sauce aïoli maison 

Inspiration végétarienne
du moment 

Cochon en basse température 
& gratin dauphinois forestier, 
sauce vigneronne 

Fetta di monzo : 
bœuf snacké tranché et servi 
cru à cœur, sauce chimichurri 
(garniture au choix*)

Tartare de bœuf Classique
oignons, cornichons, câpres
(garniture au choix*)

Tartare de bœuf Italien
oignons, cornichons, câpres, 
pesto, parmesan, pignons
(garniture au choix*)

Poisson du marché

Americain : steak haché, sauce barbecue, cheddar, bacon, 
oignons frits, tomates, cornichons, servi avec frites et salade 

Indien : poulet pané, oignons frits, tomates, cheddar, sauce 
curry, servi avec frites et salade

Véggie : mozzarella panée, tomates, mayonnaise au pesto, 
oignons frits, salade 

Rösti burger : fromage à raclette, bacon, cornichons, 
oignons frits, galette rösti, sauce garlic 

Pepperoni : base tomate barbecue, 
mozzarella, pepperoni

Margherita : base tomate, mozzarella, basilic, 
tomates

Reine : base tomate, mozzarella, 
champignons, jambon blanc, olives 

Quatre fromages : base crème, mozzarella, 
chèvre, roquefort, tomme angevine 

Calzone : base tomate, mozzarella, 
champignons, poulet, oignons, poivrons, 
salade 

Végétarienne : base tomate, mozzarella, 
champignons, poivrons, artichauts confits, 
tomates 

Burrata : base crème, mozzarella, mortadelle, 
roquette, mozzarella burrata, pesto, parmesan 

Salmon smoked : base ricotta aneth, 
mozzarella, épinards crus, saumon 
fumé, oignons rouges, crème de vinaigre 
balsamique, olives 

Kebab : base crème, mozzarella, oignons 
rouges, tomates, viande à kebab, sauce kebab

Carbonara : base crème, mozzarella, jaune 
d’œuf, guanciale, oignons rouges, parmesan 

Diavola pepperoni : base tomate, mozzarella, 
pepperoni, oignons rouges   , pickles de piment 
vert, viande hachée, olives, stracciatella 

Tartufata : base crème tartufata, mozzarella, 
porchetta, mozzarella burrata, huile de truffe 

12€

12€

14€

14€

14€

14€

18€

18€

16€

15€

18€

18€

S A L A D E S

B U R G E R S

P I Z Z A SP L A T S

M E N U
E N F A N T 

Sirop à l'eau ou diabolo
•

Steak haché ou jambon blanc, frites 
ou pizza jambon fromage ou 3 fromages

•

Glace enfant ou mousse au chocolat

M E N U
D U  C H E F

Paté en croûte
Saint marcellin rôti

Salade de wrap au chèvre frais
et saumon fumé

Foie gras maison au layon
avec un supplément de 2€

•

Poisson du marché
Pavé de bœuf & patatas bravas, aïoli maison

Salade poké bowl
Burger américain

•

Mousse au chocolat
Crème brulée

Café gourmand

M E N U
S I L V E R

Un plat au choix parmi
les salades, burgers ou pizzas     

•

2 parties de Bowling ou Laser Game

Valable le soir du mardi au jeudi (15 pers. max)

16€

17€

17€

16€

17€

16€

18€ 

17€

17€

18€

17€

17€

18€

17€

17€

17€

17€

*Garnitures au choix : 
Frites, gratin forestier,
poêlée de légumes, patatas bravas
(garniture supplémentaire 4€)

Sauces : 
ketchup, moutarde, poivre, 
roquefort, aïoli, crème ciboulette, 
béarnaise, chimichurri, 
mayonnaise, barbecue, curry,
(sauce supplémentaire 1€)

Foie gras maison  parfumé au layon 

Pâté en croûte sauce gribiche 

Saint marcellin rôti

Salade de wrap au chèvre frais et saumon fumé

Toast avocat crevettes et sauce cocktail 

14€

12€

9€

10€

12€

E N T R É E S

jusqu’à 12 ans

Entrée + Plat
+ Dessert

Plat + Entrée
ou Dessert

10€

24€

29€23€

VARIANTE 

VÉGGIE 

POSSIBLE 


